
  

Dessert
alles im Weckglas serviert

Mousse au Chocolat

Mousse au Chocolat
„Schwarzwälder Kirsch“

Mousse au Chocolat
„Williams Christ“

Mousse au Chocolat
„Profiterol“ mit kleinen

Windbeuteln

Mousse au Chocolat
„Giotto“ mit Haselnussgebäck

Klassische Desserts

Panna Cotta
mit Erdbeermark oder Mango

Bayrisch-Creme
„Weiss-Blau“ mit Heidelbeeren

Joghurt Creme „Tiramisu“ 
mit Espresso & Amaretti

Erdbeer Tiramisu

Omas Vanillepudding mit
Schlagrahm

Vanille-Topfencreme mit Brownie-
Crumble

Bienenstich
 im Glas

Alle Preise sind bis zur Auftragsannahme freibleibend



Käsekuchen nach original Irischem Rezept 
-im Weckglas-

Baileys 
Cheesecake 

Cocolate Strawberry
 Cheesecake

Vegane Desserts

Cocoscreme mit 
Ananasragout

Mandelmilchpudding 
mit Mango

Kokos-Milchreis mit 
Himbeersauce

 Beerengrütze mit
veganer Vanillecreme

Bunte Käseplatte

6-fach sortiert mit verschiedenen Hart-und 
Weichkäsesorten & frischen

 Früchten, ca. 1,9 KG
Platte € 169.-

Alle Preise sind bis zur Auftragsannahme freibleibend


